
En Camargue avec l’Adac – Les salins et domaine de Listel.

Cep  au moins trentenaire. 

Paysage de Camargue  avant et après passage de la main de 
l’homme, sachant  que la Camargue entière est le résultat des 
aménagements  réalisés au cours des siècles précédents.

Cep  au moins trentenaire. 

Lors de cette sortie (juin 2015) nous avons visité le 
domaine de Jarras (Listel) et les salins du Midi. 
Après une ballade en « petit train » sur les chemins du 
domaine, nous avons déjeuné dans ses chais. Dans 
l’après-midi  nous avons découvert les différentes 
étapes de la production de sel par les Salins du Midi 
avant de terminer par l’inévitable boutique de 
souvenirs et produits de Camargue.
*Propriété de Paul-François  Vranken (champagnes) le 
domaine est  situé sur l'emplacement d'une ancienne 
île, "l'isle de Stel (amas de sable en grec) ". 
Les anciens expatriés se souviennent de ce rosé,  que 
l’on trouvait facilement au Sénégal et avec lequel on 
n’avait pas de ‘mauvaises surprises’ (toujours Listel 
mais venant du Lido de Sête)

Le domaine de Jarras – 400ha de vignes et autant de nature 
« sauvage »

*Source :https://www.lepoint.fr/vin/la-fabuleuse-histoire-des-vignobles-de-
la-petite-camargue-3-27-06-2014-1841227_581.php



En Petite Camargue avec l’Adac – Le domaine royal de Jarras.

Le déjeuner nous attendait dans la (fausse) cave avec (pour le 
décorum)  deux rangées de foudres superbement restaurés et 
tout au fond un pressoir impressionnant. 
Les sols, très sableux du domaine, et la technique de submersion 
hivernale ont permis en son temps, de limiter l’impact du 
Phylloxera ce qui fait qu’on peut encore y trouver des ceps sans 
porte-greffe américain. 
L’histoire de la vigne dans la petite Camargue remonte au XIIIe

siècle avec le rachat de l’île aux moines de l'abbaye de la 
Psalmody par Saint Louis pour avoir un accès à la mer et favoriser 
le départ des croisades.

Cliché : F. Ganry



En Petite Camargue avec l’Adac – Les salins et domaine de Listel.
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En Petite Camargue avec l’Adac – Les salins du Midi

Les remparts d’Aigues-Mortes avec, au premier plan  un bassin d’évaporation du sel en partie coloré par les artémia.

Ponton sur un des étangs 
avec du sel cristallisé sur 
les pieds et sas de 
pompage pour le transfert 
de la saumure entre étangs 



En Petite Camargue avec l’Adac – Les salins du Midi.

Carte postale typique de Camargue : la cabane au toit en « sagnes », les 
tamaris  et les  flamands rose  avec, sur la droite, une échasse blanche .

* Par © Hans Hillewaert, CC BY-SA 4.0, https://commons.wikimedia.org/w/index.php?curid=9575698

* Artemia salina 

Le sel a toujours eu une importance capitale pour 
les hommes. Il est exploité depuis toujours car, 
pendant des siècles, le salage a été le seul moyen 
d’assurer la conservation de la nourriture.
Obtenu, ici, par simple évaporation de l’eau de mer 
pompée, il se concentre par évaporation dans des 
‘étangs’ de moins en moins profonds délimités par 
des diguettes en suivant un parcours bien défini 
depuis les parténements jusqu’aux tables salantes 
pour terminer, après récolte, en Camelles… 

Source : Salins du Midi
Cliché : F. Ganry



En Petite Camargue avec l’Adac – Les salins du Midi.

Digue de circulation entre les étangs
Porte martelière

… les parténements représentent 
75% de la surface des salins . 
Ici, pas de sauniers avec de longs 
râteaux, sauf par endroits pour 
cueillir la « fleur de sel » (fine 
couche cristallisée en surface de 
table  salante). La couleur des 
étangs passe du vert (algues 
vertes) puis au rose orangé par 
la prolifération d’algues puinnalea
dunaliella) dont se nourrissent de 
minuscules crustacés (Artemia
salina) eux-mêmes au menu des 
flamands roses d’où leur couleur. Porte martelière

Alignement de « camelles » (colline de sel) et étang rosissant.
Camelle avec traces de Caterpillar et bande 
transporteuse

flamands roses d’où leur couleur.
Le sel de Camargue est vendu 
pour l’alimentation (La Baleine) 
mais est surtout utilisé en hiver 
par les ponts et chaussées.


